
Grilled “HAYAMA BEEF”
+￥2,000で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

獲れたて地魚を本日の仕立てで

Main Dish

オマール海老のブイヤベース

Today's Fish

Coffee

≪メインをどちらかお選びください≫

シェフ大友のおすすめ料理を

Dessert
本日のデザート

¥8,000

Chef's Select Appetizer Medley

コーヒー

Catch of the Day 

Menu A ¥5,000

Steamed Local Vegetable Saｌad
三浦鎌倉野菜の温製サラダ　発酵白菜のソース

Coffee
コーヒー

Special Dessert

Bouillabaisse
ラ・マーレ名物！

シェフ大友　自慢の地魚料理

Venison Wrapped Bacon 
Blueberry Sauce

& リゾットor

パティシエ特製デザート

Grilled “HAYAMA BEEF”
+￥1,000で葉山牛のグリエステーキに

変更できます

ソースポワヴラード

Slow Roasted Guinea Fowl Balsamic Sauce
フランス産ほろほろ鳥の低温ロースト　イングリッシュマスタードバルサミコソース

ベーコンで巻いた蝦夷鹿のロースト

Menu B


